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MENU DU MOMENT

Menu 3 Plats - 45 €
Menu 2 Plats - 39 €
Ardoise de Fromages Affinés - 15 €
Accord Mets & Vins - 26€
%

VELOUTE DE POTIMARRON
Espuma de vieux comté fumé, ceuf mollet, éclats de noisette & croltons dorés

FOIE GRAS DE CANARD
Ketchup de betterave, brioche toastée (+ supplément)

CANNELLONI DE TOURTEAU
Fraicheur de concombre croquant

TEMPURA DE GAMBAS
Labneh maison, gel au citron

¥

POULPE ROTI AU COEUR TENDRE
Champignons sauvages, pommes grenaille, fumet de poisson crémé a |'harissa douce

MAGRET DE CANARD ROT]

Pomme Macaire croustillante, condiment d’orange brilée, tempura de chou kale & jus au cidre

TOPINAMBOURS CONFITS AU BEURRE DE CAFE

Salsifis fondants, champignons blonds frais, pickles de carottes & huile de café aux baies de genievre

QUASI DE VEAU CUIT A BASSE TEMPERATURE
Ketchup de carotte, pavé de pomme de terre confite, jus de veau perlé & gel citron
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LE BREIZH RHUM
Dessert Signature
Sorbet Mangue Exotique & Rhum de la Distillerie de la Mine d'Or de Ploérmel

POIRE POCHEE AUX EPICES DOUCES
Streusel chocolat, purée de dattes, glace vanille & sauce chocolat

PAVLOVA
Segments de pamplemousse, kumquats confits & créme diplomate a la vanille

CHOCOLAT LIME
Citron Vert, Ganache, Tuile de Grué de Cacao, Praline Amande
Noisette




